Zutaten (fir ca. 8 Stuick)

- Bldtterteig aus dem Kiihlregal (2759)
« 1Ei

+ 3 EL brauner Zucker

« 2TLZimt

Zum Verzieren

» Puderzucker
« schmales Schleifenband (Farbe der Wahl)
+ 8 HolzspieBe (ca. 20 cm)

Zubereitung

Zimt und braunen Zucker vermengen. Ei aufschlagen und verrihren. Gekuhlten
Blatterteig ausbreiten, mit Ei bestreichen und anschlieBend die Zimt-Zucker-Mischung
auf dem Teig verteilen. Den Teig vertikal zusammenklappen und andricken.

AnschlieBend etwa 2 cm breite Streifen schneiden und jeweils auf den oberen Teil
des HolzspieBes in Baumform auffadeln. Alles auf ein mit Backpapier ausgelegtes
Backblech legen.

Die Blatterteig-Tannenbdume ca. 18 Minuten backen (160 Grad Umluft), bis sie
goldbraun sind. Nachdem die Tannenbdume abgekuhlt sind, mit Puderzucker
bestreuen. Zum Dekorieren eine Schleife um den Holzspiel3 binden.

Tipp: Tannenbdume mit Marmelade oder Schokoladencreme beflillen oder sie mit
Schokolade Gberziehen und in gehackten Nissen walzen.

Fir alle, die es lieber herzhaft mogen:

Stellen Sie einen Snack-Tannenbaum
zusammen, mit z.B. diesen Zutaten:

Oliven, Kasewdirfel, Snack-Salami,
Schinken, Weintrauben, Orangen-
scheiben, Kiwi-Scheiben, Himbeeren,
Walnusse, Krdacker, Zimtsterne und
Gewdlrzzweige zum Dekorieren (z. B.
Salbei, Rosmarin)

Frohe Weihnachten wtinscht Ihnen lhre Allianz.



