Eierlikor selbst gemacht

Das sind die Zutaten fiir ca. 750 ml Eierlikor:

= 5Eigelbe

= 125 g Puderzucker
= 2 EL Vanillezucker
= 350 ml Milch

= 250 ml weilRer Rum
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Und so wird's gemacht:

1. Die Eigelbe zusammen mit dem Puder- und Vanillezucker in eine Metallschissel geben und
gutverrihren.

2. Danach wird die Milch hinzugefiigt. Jetzt stellt man die Schiissel in ein heil3es Wasserbad und
rihrt die Masse so lange, bis sie leicht dick und cremig ist.

3. Im ndchsten Schritt wird der Alkohol nach und nach langsam untergerdihrt.

4. Die fertige Creme abkiihlen lassen und dann durch ein feines Sieb mit Hilfe eines Trichters in
ein entsprechendes GefaR fiillen.

5. Gut verschlieRen und den fertigen Eierlikdr bis zum Verzehr oder Verschenken in den Kiihl-
schrank stellen, damit er schon frisch und kihl bleibt. Da der Eierlikor ein frisch zube-
reitetes Lebensmittel ist, empfiehlt es sich natirlich, den Eierlikor schnell aufzubrauchen.

Wir wiinschen lhnen ein schomes Osterfest >,“<
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